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Myndru - vinhos de meméria e ancestralidade

Herdade Aldeia de Cima lanca Myndru Branco 2022
e Tinto 2021, da Serra do Mendro

MYNDRY

Na Herdade Aldeia de Cima, os Myndru apresentam-se como vinhos de
memoria, representativos da textura de um Alentejo ancestral e espelho do
gue é tipico. Sdo resultado de solos pobres e esqueléticos, e reflexo do
perfume delicado que sé as castas indigenas conseguem providenciar.

O novo Myndru Branco 2022 (1400 garrafas) é uma estreia absoluta, mas a
referéncia ndo vem sozinha: a ela junta-se o Myndru Tinto 2021 (2000
garrafas), cuja primeira edicdo data de 2019.

Neste Alentejo de altitude, na Serra do Mendro, sente-se a brisa do Atlantico,
gue ajuda a formar a identidade de ambos os vinhos. O respetivo processo de
vinificacdo é tradicional e remonta a praticas que ndo foram abandonadas:
pouca intervencdo humana e auséncia de madeira, com a fermentacdo e
vinificacdo em elementos organico (anforas de Cocciopesto e Tinajas de barro).

“Ambos os vinhos tém sobretudo como ADN as antigas castas alentejanas. Pela
textura, delicadeza aromatica e complexidade, sdo vinhos de trazer a memaoaria
ecos de vozes primitivas, o espirito de um Alentejo antigo, mas ndo
esquecido”, garante Luisa Amorim, CEO da Herdade Aldeia de Cima.



O Myndru Branco 2022 nasce, entao, de um blend de Roupeiro e Perrum, com
um toque de Alvarinho, castas que estagiaram 16 meses em anforas
Cocciopesto de 1000 litros. Tanto o Roupeiro como o Perrum proporcionam
taninos delicados e redondos — refletem a linguagem do solo e do calor
alentejano. O primeiro cede textura, o segundo uma frescura aromatica
distintiva. Elegancia, fluidez, mineralidade e gravidade sdo caracteristicas que
definem a referéncia de estreia.
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Jd o Myndru Tinto 2021 tem na sua composi¢cdao as castas Alfrocheiro, Tinta
Grossa e Baga, sendo que 70% do lote estagiou 14 meses em anforas
Cocciopesto de 1000 litros e 30% do lote seis meses em Tinajas Terracota de
150 litros.

Os taninos sdo suaves, embora suculentos, e a frescura, profundidade e
sofisticacdo evidentes. A tonalidade aberta. Em prova, destacam-se os aromas
finos e delicados das frutas vermelhas, mas também as notas balsdmicas a
carrasco e esteva. E no blend se faz a forca: a gravidade é do Alfrocheiro, a
suculéncia e a viscosidade da Tinta Grossa e, no final, a perce¢do mineral e a
tensdo encontram origem na Baga, concedendo ao vinho uma firmeza
preponderante.

A venda nas garrafeiras e restaurantes selecionados e na loja online:
https://shop.aldeiadecima.com/collections/all

Myndru Branco 2022
P.V.P.R: 37,50€
Myndru Tinto 2021

P.V.P.R: 70 €
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