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Alentejo | Serra do Mendro,

Vidigueira
Xisto-argilosos
Manual
Integrada
750kg/ha

100% Selvagem

Dupla destilacao em

banho maria em alambique de

cobre e inox
48% alc.
4.62

Janeiro 2024

1400 garrafas de 0,501

O ano agricola 2022 ficara na historia
pelo periodo de seca que se fez sentir
desde cedo e, por episodios de dias
extremamente quentes.

A baixa pluviosidade verificada, nao
permitiu um crescimento vegetativo
de maior vigor, contudo, apesar de
uma menor produgao por arvore,
houve uma maior homogeneidade na
maturagcao dos medronhos.

As fermentagcbes controladas por
sistema de frio, promoveram a
obtencdao de massas de analise
sensorial fresca e de aromas limpos,
resultando na obtencao de um
destilado de cor translucida, suave e
fresco.
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SERRA DO MENDRO

Os medronheiros povoam a Serra do Mendro desde
tempos ancestrais. Na terra fresca de altitude
encontram o equilibrio perfeito ao lado de outras
comunidades arbustivas no montado. Os pequenos
frutos amarelos alaranjados e vermelhos, suspensos por
finas hastes a balancearem ao sabor dos ventos frescos
que ao final de cada tarde chegam do atlantico,
ornamentam a terra no Natal numa rusticidade quase
poética. Os arbustos de proporgao generosa mostram a
sua resiliéncia a cada ano. Oferecem a riqueza de um
fruto Unico, pleno de aromas e sabores macerados na
destilaria que serao recuperados na dupla destilagcao a
vapor, originando uma aguardente de medronho fina e
elegante, de cor limpida, transparente, quase cristalina,
saboreada com vagar e em varios goles, na companhia
de uma boa conversa.
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